AOC BANDOL ROUGE 2017
SIRMONTAGU

GRAND ROUGE DE PROVENCE

RECOLTE ET TRIE MANUELLEMENT ; S’EN SUIT UNE
MACERATION DE 25 A 28 JOURS PUIS UN ELEVAGE
DE 24 MoIs EN FUT DE CHENE

ACCORD METS-VIN : EXCELLENT POUR
ACCOMPAGNER UNE VIANDE ROUGE EN SAUCE OU
GRlLLéE, DES GIBIERS AUSSI ET SUR UN DESSERT
AU CHOCOLAT NOIR

CEPAGE :
Mourvedre, Cinsault, Carignan, Grenache

14,5% voL.

L’AvIis D’ELIE :
LE VIN COUP DE C&EUR, JUSTE FABULEUX ; IL N’A
RIEN A ENVIER AUX GRANDES APPELLATIONS
BORDELAISES.
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CONDITIONNEMENT EN CARTON DE 6 OoU 12 BOUTEILLES




